Opis przedmiotu zamdwienia

Nazwa artykutéw spozywczych

Opis/charakterystyka

Flaki wotowe

w

Minimalny termin waznosci 7 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego,

Opakowanie VACUM lub MAP

Produkt po wstepnej obrébce
mechanicznej i termicznej, krojony,
parzony/gotowany

Bez wywaru/rosotu

Przedzotadki i zotadki wotowe
Opakowanie min 400g .

Boczek wieprzowy swiezy

I A

w

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Produkt nie mrozony, bez skéry, bez zeber.

Golonka wieprzowa

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Golonka wieprzowa nie mrozona z koscig.

Karkéwka wieprzowa b/k

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Mieso Swieze elastyczne, jedrne , bez kosci.
Ma barwe jasnorézowg i widoczny przerost
ttuszczowy.

Kosci wieprzowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP




Kosci pokrzepowe, z pozostatosciami
miesa, bez kosci zebrowych, bez
pozostatosci rdzenia kregowego i tchawicy,
bez gruczotéw i zakrwawien, bez
przebarwien dtugosé wyrostkow
kolczystych rézna.

Ligawa wotowa

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Podtuzny miesien z udzca wotowego z
zawartoscig ttuszczu ponizej 2%.

topatka wieprzowa b/k

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Mieso z przedniej czesci tuszy wieprzowej
bez kosci z niewielkimi przerostami tkanki
ttuszczowej.

Barwa miesni jasnordzowa do czerwonej
dopuszcza sie zmatowienia. Barwa ttuszczu
biata, z odcieniem kremowym lub lekko
rézowym. Zapach swoisty
charakterystyczny dla miesa swiezego.

Ozory wieprzowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Element caty anatomicznie, odciety u
nasady, bez strzepdw i pieczeci. Usunieta
$linianka.

Poledwica wotowa

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu




VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
Opakowanie VACUM lub MAP
Mieso oczyszczone bez gtowy,
marmurkowe w przekroju.

10

Policzki wieprzowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Policzki wieprzowe z przerostem
ttuszczowym, bez uszkodzen
mechanicznych.

11

Poledwiczki wieprzowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Swieza poledwiczka w jednym kawatku,
bez warkocza.

12

Rostbef wotowy

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Swiezy, wstepnie oczyszczony z bton i
powiezi.

13

Schab wieprzowy b/k

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Schab bez kosci, marmurkowy o jasno
rézowej barwie i zapachu typowym dla
produktu, nie mrozony.

14

Schab wieprzowy z/k

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin




waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego
Opakowanie VACUM lub MAP

Schab z koscig, marmurkowy o jasno
rézowej barwie i zapachu typowym dla
produktu, nie mrozony.

15

Stonina wieprzowa

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Stonina w kawatku, barwa biata do
jasnokremowej, bez odtamkéw kosci,
grubosci minimum 1,5 cm, oznak zjetczenia
(zo6tta barwa) i inne zanieczyszczenia,
zapach swoisty dla ttuszczéw wieprzowych.

16

Szynka wieprzowa 4D

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Szynka bez kosci bez skéry, bez kosci
ogonowej bez pachwiny, bez miesa
krwawego, bez miesnia golonki, z
gruboscig ttuszczu zewnetrznego do 1mm,
bez chrzastek.

17

Szynka wieprzowa kulka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Miesien czterogtowy uda bez miesa
krwawego i chrzastek z btonami, bez
gruczotdw.

18

Szynka wieprzowa z koscig i
golonka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu




VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Szynka z koscig i golonkg bez skéry, bez
kosci ogonowej bez pachwiny, bez miesa
krwawego, z gruboscig ttuszczu do 1mm.

19

Wotowina ekstra

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Wotowina zrazowa gorna, bez kosci,
powinna by¢ barwy czerwonej do ciemno-
czerwonej, poprzetykana ttuszczem o
biatych zytkach (tzw. marmurek).

20

Watrdobka wieprzowa

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Swieza, nie mrozona, w catych kawatkach,
oczyszczona, bez uszkodzen
mechanicznych.

21

Zeberka wieprzowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Paski z miesem, o w miare rownej
szerokosci i zawartosci miesa, bez boczku

22

Korpusy drobiowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Korpus swiezy uzyskany z rozbioru tuszki
kurczaka, schtodzony bez przebarwien i




uszkodzen mechanicznych oraz bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi.

23

Kurczak tusza

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Kurczak swiezy w catosci, waga ok. 1,5kg.

24

Noga kacza

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajgcego,

Produkt gteboko mrozony z kostka i skéra.

25

Podudzie z kurczaka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego
Opakowanie VACUM lub MAP

Element uzyskany z tuszki kurczat,
wiasciwie umiesnione, linia cieta rdwna,
nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w
miesniach.

26

Piers z gesi ze skorg

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajgcego,

Produkt gteboko mrozony z kostka i skora.

27

Piers$ z indyka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Jasne, delikatne mieso z piersi indyka.

28

Pier$ z kaczki ze skdrg

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajacego,

Piers z kaczki ze skdrg na catej powierzchni
miesa od strony piersi, bez kosci barwa
bordowa, produkt gteboko mrozony.




29

Piers z kurczaka swieza

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Mieso uzyskane z tuszki kurczat, miesnie
piersiowe, pojedyncze, pozbawione skory,
kosci, obojczyka, barwa i zapach
charakterystyczny dla miesni piersiowych,
nie dopuszcza sie wylewdw krwawych.

30

Skrzydetka z kurczaka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Element uzyskany z tuszki kurczat, odciete
od stawu barkowego, bez pozostatosci po
pierzu, barwa charakterystyczna dla skory i
miesni.

31

Skrzydetko z indyka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Element uzyskany z tuszki indyka, odciete
od stawu barkowego, bez pozostatosci po
pierzu, barwa charakterystyczna dla skory i
miesni.

32

Udko z kurczaka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego
Opakowanie VACUM lub MAP

Element uzyskany z tuszki kurczat,
wiasciwie umiesnione, linia cieta rdwna,
nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w
miesniach.




33

Watrdbka z kurczaka

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Podroby z miesa drobiowego, sktada sie z
czterech ptatéw oddzielonych od siebie
trzema gtebokimi wcieciami, struktura
nieznacznie ziarnista, powierzchnia gtadka,
lekko btyszczaca i wilgotna, dopuszcza sie
zmatowienie powierzchni spowodowane
czesciowym obeschnieciem, barwa
brgzowowisniowa, konsystencja jedrna,
bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych.

34

Ges tusza

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajacego,

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Ges sSwieza lub mrozona w catosci.

35

Kaczka tusza

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajacego,

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Opakowanie VACUM lub MAP

Kaczka swieza lub mrozona w catosci.

36

Piers z kurczaka

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajgcego.

Mieso uzyskane z tuszki kurczat, miesnie
piersiowe, pojedyncze, pozbawione skory,
kosci, obojczyka, barwa i zapach




charakterystyczny dla miesni piersiowych,
nie dopuszcza sie wylewdw krwawych.
Produkt gteboko mrozony.

37

Piers z indyka

Minimalny termin waznosci dla produktu
mrozonego min. 6 miesiecy od daty
dostawy do zamawiajgcego.

Jasne, delikatne mieso z piersi indyka.
Produkt gteboko mrozony.

38

Zotadki drobiowe

Minimalny termin waznosci dla produktu
Swiezego min. 3dni od daty dostawy do
zamawiajgcego, minimalny termin
waznosci dla produktéw w opakowaniu
VACUM lub MAP min. 7dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Opakowanie VACUM lub MAP

Element podrobowy, zapach swiezy i
swoisty.

39

Baleron

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego/ karkdéwka
wieprzowa

Opakowanie VACUM lub MAP

Wedlina wedzona, parzona, peklowana
Minimalna zawarto$¢ miesa 85%
Zawartosc¢ soli 2-3,5%

40

Baleron krojony

Ll B

N

Nouksuw

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego/ karkowka
wieprzowa

Opakowanie VACUM lub MAP

Wedlina wedzona, parzona, peklowana
Minimalna zawarto$¢ miesa 85%
Zawartosc¢ soli 2-3,5%

Wedlina krojona, opakowania 80-200g

41

Baleron surowy dojrzewajacy

=

vk wnN

Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa wieprzowego

Opakowanie VACUM lub MAP

Wedlina wedzona-dojrzewajaca,
Wyprodukowana z min 100g miesa na 100g
gotowego produktu.




42

Biata kietbasa cienka surowa
lub gruba surowa

Minimalny termin waznosci 5 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Kietbasa z miesa wieprzowego, surowa, w
ostonie naturalnej

Peklowana

Zawartos¢ soli 2-3%

Minimalna zawarto$¢ miesa min 90%
Maksymalna zawartos$¢ ttuszczu do 25%

43

Biata kietbasa parzona

Minimalny termin waznosci 5 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Kietbasa z miesa wieprzowego, parzona, w
ostonie naturalnej

Peklowana

Zawartosc soli 2-3%

Minimalna zawartos$¢ miesa 90%
Maksymalna zawartos$¢ ttuszczu do 25%

44

Boczek wedzony na ciepto

Pl vk w

Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedzonka z peklowanego boczku
wieprzowego, minimum 92% miesa,
suszona, wedzona, parzona, pottrwata,
ksztatt zblizony do prostokata, barwa
miesa rézowa, ttuszczu biata, na boku
widoczny przerost miesa, smak i zapach
charakterystyczny dla boczku z nutg dymu
wedzarniczego

45

Boczek wedzony na zimno

Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedzonka z peklowanego boczku
wieprzowego, minimum 92% miesa,
suszona, wedzona, surowa, pottrwata,
ksztatt zblizony do prostokata, barwa
miesa rézowa, ttuszczu biata, na boku
widoczny przerost miesa, smak i zapach
charakterystyczny dla boczku z nutg dymu
wedzarniczego

46

Kurczak w galarecie z
warzywami

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa drobiowego z kawatkami
warzyw w galarecie

Zawartos¢ miesa drobiowego min 40%,
zawarto$¢ warzyw min 10%

Zawartosc¢ soli do 2,5%

Opakowanie VACUM lub MAP

47

Frankfurterki surowe wedzone

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
surowa




3. Opakowanie VACUM lub MAP

4. Minimalna zawartos$¢ miesa 80%

5. Zawartos¢ soli do 2%

48 | Kabanosy 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

2. Wedlina z miesa wieprzowego i wotowego,
wedzone-suszone,

3. Opakowanie VACUM lub MAP

4. Minimalna zawartos$¢ miesa 90%

5. Zawartosc soli do 4%

49 | Kaszanka cienka 1. Minimalny termin waznosci 15 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

2. Produkt podrobowy wieprzowy z
dodatkiem kaszy jeczmiennej lub gryczanej
w ostonce naturalnej

3. Zawartosé kaszy min 15%

4. Zawartos$é sktadnikow wieprzowych
podrobowych min 45% ( skorki, gtowizna,
watroba, ttuszcz)

5. Opakowanie VACUM lub MAP

50 | Kietbasa wedzona cienka 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

2. Wedlina z miesa wieprzowego w ciemnej
otoczce o wyczuwalnym aromacie czosnku

3. Wedlina wedzona/ parzona, $rednio
rozdrobniona

4. Ostonka naturalna

5. Opakowanie VACUM lub MAP

6. Minimalna zawarto$¢ miesa 85%

7. Zawartosé soli do 2,5%

51 | Kietbasa wedzona cienka z 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
cielecing dostawy do zamawiajgcego

2. Wedlina z miesa wieprzowego z dodatkiem
cieleciny w ciemniej otoczce

3. Ostonka naturalna

4. Wedlina wedzona/ parzona, $rednio
rozdrobniona

5. Opakowanie VACUM lub MAP

6. Minimalna zawartos¢ miesa 85% w tym
miesa cielecego min 5%

52 | Kietbasa jatowcowa 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

2. Wedlina z miesa wieprzowego , wedzona-
podsuszana

3. Wyczuwalny aromat jatowca




4. Opakowanie VACUM lub MAP
5. Minimalna zawartos¢ miesa 85%
6. Zawartos$c¢ solido 2,5%
7. Ostonka naturalna
53 | Kietbasa krakowska drobiowa 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z miesa drobiowego, wedzona-
parzona w osfonce barierowej
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 85%
5. Zawartosc soli do 2,5%
54 | Kietbasa krakowska sucha 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego i wotowego,
wedzona-podsuszana w ostonce
barierowej
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 85%
5. Zawartosc soli 2,5-3%
55 | Kietbasa mysliwska 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
podsuszana, parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos¢ miesa wieprzowego
85%
5. Zawartosc soli do 2,5%
6. Ostonka naturalna
56 | Kietbasa polska surowa 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
surowa, Srednio rozdrobniona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos¢ miesa wieprzowego
85%
5. Ostonka naturalna
57 | Kietbasa slaska 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa wieprzowego

80%
Ostonka naturalna




58 | Kietbasa cienka pieczona lub z 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
pieca dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego w ciemnej
otoczce
3. Ostonka naturalna
4. Opakowanie VACUM lub MAP
5. Minimalna zawartos¢ miesa wieprzowego
85%
59 | Kietbaski koktajlowe 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawarto$¢ miesa 85%
5. Ostonka naturalna
60 | Kietbaski pieprzowe 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawarto$¢ miesa 85%
5. Ostonka naturalna
61 | Kietbaski slaskie cienkie 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 80%
62 | Kindziuk 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
dojrzewajaca
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Wyprodukowana z min 110g miesa na 100g
gotowego produktu
63 | Kiszka ziemniaczana 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wyrdb garmazeryjny, parzony
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Ostonka naturalna
5. Wyprodukowane z ziemniakéw z

dodatkiem miesa wieprzowego i ttuszczu




64 | Kosci wieprzowe wedzone 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Produkt wieprzowy wedzony, parzony,
kosci pociete.
65 | Kurczak wedzony 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Tuszka kurczecia wedzono-parzona.
66 | Metka cebulowa 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z migsa wieprzowego, surowa
3. Ostona barierowa
4. Minimalna zawarto$¢ miesa 80%.
5. Zawartos¢ soli do 3%
67 | Metka tososiowa 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina wieprzowa, wedzona
3. Ostona barierowa
68 | Ogonowka 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona, poéttrwata,
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawarto$é miesa 85%.
69 | Paréwki cienkie "cielaczki" 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina wieprzowa, ostonka kolagenowa
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 75%.
70 | Paréwki z szynki 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina wieprzowa, ostonka barierowa
folia lub bez ostonki
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 90%.
71 | Pasztet drobiowy pieczony 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Pasztet z miesa drobiowego, pieczony
3. Minimalna zawarto$¢ miesa drobiowego
75%, podrobdw 5%
4. Zawartosc¢ solido 1,5%
72 | Pasztet wieprzowy pieczony 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Pasztet z miesa wieprzowego, pieczony




Minimalna zawartos¢ miesa 75%,
podrobdéw 5%
Zawartosc¢ soli do 1,5%

73

Pieczen rzymska

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wyrdb wieprzowo- drobiowy srednio
rozdrobniony parzony pieczony.
Minimalna zawarto$é miesa drobiowego
65%, miesa wieprzowego 10%

Zawartosc¢ soli do 2,5%

74

Piers z indyka wedzona

vk wN

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z piersi indyka, caty miesien
Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawarto$¢ miesa 75%.
Zawartosc soli do 2%

75

Piers z indyka wedzona
krojona

=

o v ks wWwN

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z piersi indyka, caty miesien
Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos$¢ miesa 75%.

Wedlina krojona, opakowania 80-200g
Zawartos¢ soli do 2%

76

Poledwica tososiowa

=

ke wnN

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina wieprzowa, wedzona na zimno
Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos¢ miesa 75%.
Zawartos¢ soli do 2,5%

77

Poledwica tososiowa krojona

=

o vk wN

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina wieprzowa, wedzona na zimno
Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos¢ miesa 75%.

Wedlina krojona, opakowania 80-200g
Zawartos¢ soli do 2,5%

78

Poledwica sopocka

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawarto$¢ miesa 75%.
Zawartos¢ soli do 2%




79 | Poledwica sopocka krojona 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawartos$¢ miesa 75%.
5. Wedlina krojona, opakowania 80-200g
6. Zawartosé soli do 2%
80 | Rolada z boczku 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona
3. Opakowanie VACUM lub MAP
4. Minimalna zawarto$é miesa 75%.
81 | Salami w posypce 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina z miesa wieprzowego i wotowego,
$rednio rozdrobnione, wedzone, dtugo
dojrzewajgce w posypce smakowej
(zawartosé posypki smakowej min 4%)
3. Minimalna zawarto$¢ miesa wieprzowego i
wotowego 85%
4. Opakowanie ostona barierowa (folia).
5. Zawartos¢ soli do 4%
82 | Salceson biaty 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina wyprodukowana z miesa i
podrobow
3. Mieso wieprzowe minimum 50%
4. Podroby minimum 20% (mieso z gtow
wieprzowych)
5. Zawartos¢ soli do 2%
83 | Salceson czarny 1. Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajacego
2. Wedlina z miesa i podrobdéw
3. Zawartos¢ sktadnikow wieprzowych (serca,
ozory, mieso, ttuszcz min 50%)
4. Zawartosc¢ sktadnikéw drobiowych min
25%
5. Zawartos¢ soli do 2,5%
84 | Schab wedzony 1. Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego
2. Wedlina wieprzowa, wedzona-parzona w
ciemnej otoczce.
3. Zawartos$é miesa minimum 90%




Zawartosc¢ soli do 2%

85

Smalec

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Przetopiony ttuszcz wieprzowy, czysty,
biaty, nie zjetczaty o smaku i aromacie
typowym dla produktu,

Opakowanie 200g-1000g

Opakowanie folia lub papier.

86

Szynka dojrzewajaca

Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina wieprzowa, wedzona-
dojrzewajgca

Opakowanie VACUM lub MAP
Wyprodukowana z min 110g miesa na 100g
gotowego produktu.

87

Szynka konserwowa

Minimalny termin waznosci 21 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, ostona
barierowa (folia).

Minimalna zawarto$¢ miesa 80%.

88

Szynka tososiowa

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona
na zimno

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos$¢ miesa 85%.

89

Szynka tradycyjna

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawarto$¢ miesa 85%.

90

Szynka wiejska

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajgcego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawarto$¢ miesa 85%.

91

Szynka z beczki

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos$¢ miesa 85%.




Zawartosc soli do 2,5%

92

Szynka wedzona

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona, w ciemnej otoczce

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawarto$¢ miesa 85%.
Zawartos¢ soli do 2,5%

93

Szynka zrazowa

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona-
parzona

Opakowanie VACUM lub MAP

Minimalna zawartos$¢ miesa 85%.
Zawartosc¢ soli do 2,5%

94

Wedzonka krotoszyriska

Minimalny termin waznosci 14 dni od daty
dostawy do zamawiajacego

Wedlina z miesa wieprzowego, wedzona
na zimno

Opakowanie VACUM lub MAP

Zawartos$é miesa min 85%

Zawartosc¢ soli do 2,5%




